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Por uma Economia Azul de Exceléncia

A Guimarpeixe nasceu no seio da cultura industrial vimaranense,
alicercada em bases fortes e dedicada a industria e comercializagao de
produtos ultracongelados, entre os quais se destacam as mais variadas
espécies de pescado. Acompanha as mais altas exigéncias do
mercado, quer em instalagées, quer em equipamentos, contando neste
campo com as melhores unidades industriais do pais. Tendo em conta
a qualidade dos seus produtos e a capacidade de resposta aos seus
clientes, foi de forma natural que a Guimarpeixe sentiu a necessidade
de alargar a sua area de atuagao, passando a cobrir toda a regidao Norte
do pais e iniciando a sua aventura nos mercados internacionais. Neste
contexto, foi com enorme satisfacao que perante o desafio langado pelo
Municipio de Esposende, e reconhecendo o potencial diferenciador do
projeto Blue Project, nos aliamos a este consoércio. Sendo a
Guimarpeixe uma empresa dinamica, com sentido de melhoria continua
e direcionada para o cliente, enquadra-se na nossa estratégia o
reconhecimento e garantia de qualidade dos nosso produtos perante o
cliente, pelo que temos ao longo do tempo por diversos mecanismos de

certificagdo, dos quais destacamos a certificagdao do seu Sistema de

Gestdo da Qualidade de acordo com a norma NP EN ISO 9001, os
rigorosos requisitos de seguranga alimentar, obtendo também a
certificacdo do seu Sistema de Gestdo de Seguranga Alimentar, bem
como pela BRC Global Standards for Food: o reconhecimento ao mais
alto nivel como uma entidade cumpridora dos mais elevados padroes de
segurancga alimentar Recentemente e num novo capitulo para a empresa
ao nivel da certificagdo com o reconhecimento pela norma IFS Food
Featured Standard).

responsabilidade ambiental que procura ter pescado com origem em

(International Somos uma empresa com
pesca sustentavel, pelo que perante o desafio do Blue Project, assente
nos principios da sustentabilidade, da economia circular, da economia
azul e da potenciacdo de sistemas diferenciadores de tecnologia
alimentar, alavancando de forma direta a transferéncia do conhecimento
cientifico para a nossa industria, estamos desde o primeiro momento
com elevado expectativa em relagdo aos resultados finais deste projeto
e quanto os mesmo poderdo ser diferenciadores nos modelos de
consumo de pescado atual. Orgulhamo-nos por isso, por promover este

projeto e integrar este consorcio.

Jodao Ribeiro, Guimarpeixe




Assentando nos principios da Economia Circular; 0
Blue Project pretende aumentar o consumo de peixe
em contexto escolar e transformar o seu excedente
em novos produtos téxteis e de consumo.

Os objetivos desta iniciativa englobam a criagao de

produtos inovadores provenientes do trabalho
cientifico e o desenvolvimento de processos de
conservacgao alimentar/mais sustentaveis.

Conheca a Oportunidade, o Processo e os
Resultados Esperados deste projeto.




Oportunidade

O Blue Project pretende construir uma linha estratégica  OElif:IEl] (Sarda sarda) é uma das espécies que necessi-
de agao, que tem como ponto de partida a promogao do ta de ser mais conhecida e consumida pela populagao.
consumo do |5, assegurar as [C[lENE[] Este peixe existe em abundancia, tem um sabor aproxi-

FETITEL promover o [EE o e g da  mado ao do atum e, por comparagio, é economicamente
costa portuguesa e reduzir o [o =5 o= de [T R 101 1. mais viavel.

Sarrajao

Economicamente
vantajoso

Altamente
nutritivo




Através de uma colaboracgao estreita com parceiros
do setor da Investigagdo e Desenvolvimento (I1&D),
pretende-se atingir dois objetivos especificos:
entregar um produtosaboroso, saudavel e de eleva-
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Peixe pescado na costa
de Portugal

P

Os filetes sdo, depois,
conservados com métodos
V4 saudaveis e inovadores
A\

Excedente é tratado com
processos de filetagem e
remogao de espinhas

Espinhas e escamas séo
separados para serem
transformados

do [valor nutricional as escolas, promovendo o
consumo| de filetes de peixe pelos alunos; e
potenciar o [@aproveitamento de todas as sobras do
peixe apods a filetagem do pescado excedente.

Depois de conservados,
serdo servidos nas cantinas
escolares

Serao posteriormente utilizados para

confegdo de vestuario e também
aplicados na industria da saude




Resultados esperados

Promover a mudanga de atitudes e de comportamentos
face aos atuais problemas globais, educando os consu-
midores para uma escolha [FJiIarie, e
ETEEIEYE. Através da valorizagio da atividade piscaté-
ria local, pretende-se envolver a comunidade cientifica, a
industria e a sociedade num projeto audaz e altamente

Economla
C|rcular

Promogao do consumo de produtos
locais e a sua utilizagao total

sob a forma de novos produtos para
a sociedade, sem produgao de residuos
& sem desperdicio alimentar.

Transformagao de

espinhas e escamas

em produtos téxteis

Utilizagao de subprodutos A Investlgagao

do peixe para a criagao de

(-] idanci
peles sintéticas e produtos 0 Aum{efmo dabevldencla ~
alimentares (patés, entre outros). cientifica sobrea conservagao
e transformagéo do pescado.

necessario. Espera-se contribuir ativamente para o
avanco das seguintes areas e atividades: (1) Promover
o consumo do pescado local (2) Assegurar as quotas de
captura (3) Promover o reaproveitamento excedente da
costa portuguesa (4) Reduzir o desperdicio alimentar.

Métodos

de conservagao
Val\da(;ao de métodos para

a conservagéo dos filetes,
mantendo o seu valor nutritivo.

Filetes

Transformagao eficaz do peixe
@ em filetes.

q Cantinas

q

4 g Educagao para uma

d alimentag&o saudavel
q MENU e o consumo de peixe
Q- em cantinas escolares.




O consoércio apresenta um modelo de

governagao conjunta com uma clara

definicao de atribuicoes e responsabili-
dades numa ética de complementarida-
des entre todos os parceiros. O Blue
Project é coordenado pela Guimarpeixe,
uma empresa com longa experiéncia na
transformacao e fornecimento de peixe
congelado sustentavel de qualidade. O
consorcio é composto por entidades

com competéncias complementares
para a geragao de conhecimento cienti-
fico e tecnolégico, com a participagao
de um lider de pesquisa e desenvolvi-
mento focada no atendimento aos seto-
res de alimentos e biotecnologia, uma
empresa de tecidos, um politécnico, um
municipio, uma universidade, uma
associagao empresarial e uma empresa
tecnoldgica.




Guimarpeixe

A empresa nasceu no seio da cultura industrial
vimaranense, alicercada em bases fortes e
dedicada a industria e comercializagado de pro-
dutos ultracongelados, entre os quais se desta-
cam as mais variadas espécies de pescado.
Acompanha as mais altas exigéncias do merca-
do, quer em instalagées, quer em equipamen-
tos, contando neste campo com as melhores
unidades industriais do pais.

Guimarpeixe

O MAR A SUA MESA

* Coordenacgao da gestao/avaliagao do projeto
* Limpeza do peixe

* Remocgao de pele para posterior utilizagao na
industria téxtil e os restos remanescentes para
outros produtos alimentares

* Filetagem, conservagao, embalagem e arma-
zenamento para posterior transporte dos
filetes de peixe para as cantinas de Esposende




Municipio de Esposende

E o 6rgao autarquico deste concelho e tem por
missao definir e executar politicas tendo em
vista a defesa dos interesses e satisfagcao das
necessidades da populagcao local. Nesse senti-
do, cabe-lhe promover o desenvolvimento do
municipio em todas as areas da vida, como a
saude, a educagao, a agao social e habitagao, o
ambiente e saneamento basico, o ordenamento
do territério e urbanismo, os transportes e
comunicagoes, o abastecimento publico, o des-
porto e cultura, a defesa do consumidor e a pro-
tecao civil.

(=SPOSENDE

camara municipal

* Transporte do peixe/matéria prima do projeto
* Alocagao de recursos humanos
¢ Intermediagao com as escolas do municipio




Localizada na Islandia, pais doador do projeto, é
uma entidade governamental de investigacao
independente, sem fins lucrativos. Trata-se de
uma organizacao lider de investigacao e desen-

volvimento centrada nas tematicas relaciona-
das com os setores alimentares/biotecnolégico.

* Criagcao de uma nova literacia alimentar tendo
a comunidade escolar como publico alvo

* Partilha de conhecimento e experiéncia ja
adquirida com os stakeholders portugueses
para comunicar melhor e tornar as criangas
conscientes, informadas e apaixonadas por
alimentos saudaveis

* Participagao ativa nas conferéncias e nos
workshops do Blue Project




TINTEX

Com sede em Vila Nova de Cerveira, a TINTEX
emprega a tecnologia como um meio para atin-
gir melhor qualidade, resultados e objetivos
sustentaveis. Com quase 25 anos de experién-
cia, opera no setor téxtil fabricando tecidos de
malha para os segmentos de moda, desporto,
roupa interior, calgado, marroquinaria e téxteis-
-lar, com base em estratégias sustentaveis ao
longo de todo o processo produtivo.

NATURALLY
ADV ANCED

TINTEX

* Atividades de I1&D

* Aplicagcao de acabamentos funcionais inova-
dores e de base natural com propriedades tera-
péuticas

* Desenvolvimento e otimizagcao de novos pro-
dutos com novas solucdes de coating em teci-
dos




IPVC - Instituto Politécnico
de Viana do Castelo

E uma instituicdo publica de ensino superior
composta por seis escolas centradas na forma-
¢ao humana, cultural, cientifica, técnica e pro-
fissional qualificada, com uma forte coopera-
¢ao com a comunidade regional do Alto-Minho.

ontLI
IPVC

Escola Superior
de Tecnologia e Gestao

* Atividades de I1&D

* Criagcdo de novos produtos a partir das
sobras da matéria-prima

* Testes com o consumidor




Universidade do Minho

ra

E uma universidade de investigagao centrada
no ambiente socioeconémico regional, nacio-
nal e internacional, que investe fortemente no
conhecimento e I&D através da gestao da pro-
priedade intelectual, posicionando-se como uma
das IES PT com mais patentes registadas.

N\
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Universidade do Minho
Escola de Engenharia

* Lista de componentes potenciais a serem
utilizados nas formulagées dos produtos

* Formulagao e caracterizagao de novos produtos
* Controlo de qualidade

* Técnicas de processamento, preservagao e
estabilizagcdo dos produtos

* Testes com o consumidor




m@' ASSOCIAGAO
EMPRESARIAL

EF DE PORTUGAL
Camara de Comércio e Indistria

AEP - Associacao Empresarial de Portugal,

Camara de Comércio e Industria

E uma associagcdao multissectorial, de ambito
nacional, sedeada no Porto, dirigida por empre-
sarios para empresarios, que tem por objetivo
incrementar o potencial de negécios e contri-
buir para um cultura empresarial na qual os
processos de gestao e de inovagao sejam parte
intrinseca do negécio.

* Apoio transversal na gestao do projeto e no
desenvolvimento e otimizagao de todas as suas
fases

e Comunicagao e disseminagao: (1) Produgao
de conteudos como e-books, video, entre
outros. (2) Organizagdo de conferéncias e
workshops.

* Relatérios de analise de avaliagao do projeto e
do seu impacto socioeconémico.




Visual Thinking

E uma empresa tecnolégica com fortes compe-
téncias no desenvolvimento de solugdes de
business intelligence e analytics.

VISUNL
THINKING

* Comunicacao e disseminacao

* Criagao do website do Blue Project

* Desenvolvimento de uma plataforma de parti-
lha dos conteudos educativos e registo de inte-
resse de potenciais stakeholders

* Apoio na analise de avaliagao do projeto e do
seu impacto socioeconémico




Iceland [FEIL

Liechtenstein
Norway grants

Promotor:

_— =
Guimarpeixe

O MAR A SUA MESA

Parceiros:

(ESPOSENDE

Blue

Project

Operador do programa:

VISUAL B Tia
THINKING e @Pomica do Mar

ECONOMIAE MAR




